
MENU
SAINT VALENTIN

Foie gras de canard fait maison  
et sa confiture de figues 
                                ou                  
Roulé de Saumon et pamplemousse 
Crème de Ciboulette Sablé Parmesan

Magret de canard sauce myrtilles
 et sa garniture de saison
                                         ou
                                             
Filet de Bar sauvage de nos cotes sauce agrumes
et sa garniture de saison

Mille Feuille à la framboise

Entrée

Plat Principal

Dessert

35€

AL DENTE

Samedi 14 fevrier 2026
uniquement le soir 


